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GRILL & BAR

Un restaurant de viandes
grillees au feu de bois, des
produits de qualite ...

Le tout fait maison !

B8 [ombem. paris
www.lombem.paris

22 Passage des Panoramas
75002 Paris
(1 45 08 54 45 06 614757 41 contact@lombem.paris



BIENVENUE CHEZ NOUS

UNE HISTOIRE DE FAMILLE...

Issus d'une famille de bouchers

et de restaurateurs depuis trois
générations, il nous tenait a coeur

de redonner a ce produit et a ce
metier ses lettres de noblesse.

UN NOM BIEN PRECIS...

Le louchebem désigne l'argot des
bouchers parisiens et lyonnais .
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LOMBEM est un adjectif qui
signifie BON en argot du Boucher!

3 LIEUX POUR

(" TOUTESLES OCCASIONSD

—— .

SPEAKEASY

Une déco brute : les caves
voUutées du vieux Paris
vous promettent une
ambiance tres festive avec
le rodéo mécanique.

Jusqu’a 45 pers.
Cocktail

3 ETAGES, 3 AMBIANCES...

RESTAURANT

Un décor chaleureux et
convivial avec vue sur
notre grill et sur
I'historique Passage des
Panoramas.

Jusqu’a 40 pers.
Repas assis

SALLE PANORAMAS

Plongez-vous dans les
canapes et contemplez

les panoramas muraux:

atmosphere cosy et
detente garantie !

Jusqu’a 30 pers.
Repas asas/Cockta}{,
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MENUS CLASSIQUES, CHACUN POUR SOIL..

Lil
ENTRFES

Houmous de saison,

crackers maison

ou Rillettes de bceuf Angus
Direct Producteur France

PLATS

Pavé de Rumsteak,

gratin, sauce béarnaise

ou Dorade et [égumes grillés,
chimichurri

DESSERT

Tatin de saison, créeme épaisse
ou Mousse au chocolat

de Mamie T

VINS (1 verre 15cL/ pers.)
Rouge - AOC Bordeaux
Chateau Tour le Pin

Blanc - AOC Pacherenc
Le Blanc Alain Brumont

Chaud devant,

'

- Tout est cuit sur le grill |

é;VeVﬂi

Suggestion de lieu

au RESTAURANT

EAUX Filtrées
Plate & Pétillante a discrétion

BOISSONS CHAUDES (1/ pers.)
Expresso, Noisette, Allongé

49€ TTC par pers.
[DEAL POUR

Se retrouver entre collegues

ENTREES
Houmous de saison,
crackers maison

ou Pain a l'ail

PLATS

Piece du boucher

frites, sauce BBQ

ou Salade comme une Caesar,
volaille et légumes grillés

CAFE et douceur
Mini dessert du moment

VINS (1 verre 15cL/ pers.)

Rouge - IGP Bouches du Rhone
Merlot

Blanc - IGP Pays d’OC
Chardonnay

Lillgrem Express _ B ais goc

2 Formules au choix
LEMIDI

uniqguement

Entrée / Plat / Dessert
Vins, Eaux filtrées & boissons chaudes

37€ TTC par pers.

ou
Le méme menu hors vins

32€ TTC par pers.

EAUX Filtrées
Plate & Pétillante a discrétion

IDEALPOUR | Jillfhy

Un déjeuner festif '\ L1 L

Nos plats et vins évoluent en fonction des saisons et sont susceptibles de changer - Nos formules sont évolutives sur demande

Pressés,
rmands!




PARTAGER UN MOMENT A TABLE...

A Lartagepem =

ENTREES a partager

Pain a lail,

Assortiment de charcuteries,
Rillettes de boeuf Angus,
Houmous de saison

Suggestion de lieu

PIECE DE VIANDE (1 pour 4)
Cote de boeuf Angus *
Assortiment de garnitures

et de sauces maison
DESSERTS a partager SALLE PANORAMAS
La jarre de mousse au chocolat, EAUX Filtrées

Brioche grillée... Plate & Pétillante

a discrétion

CAFE (1/pers.)

VINS (1 bouteille pour 3)
Rouge — AOC C. Rhone, Vieilles vignes, Santa Duc
Blanc — AOC Pacherenc, Le Blanc, Alain Brumont

57€ TTC par pers. 3
IDEAL POUR £
Féter un anniversaire entre amis ! :._' i o l
N i

*Alternatives sans viande possibles pour le plat

<=

Pas de jaloux,
Tout se partage !

APERITIF
Champagne Brut Nature (1 coupe/ pers.)
Amuse-bouches a partager

ENTREE
Coppadu Tarn,
Burrata et légumes grillés

PIECE DE VIANDE
Faux-Filet maturé
Gratin Dauphinois a la truffe

Béarnaise maison
*Alternatives sans viande possibles pour le plat

DESSERT

Tatin de saison, créme épaisse
ou

Fruits compotés au romarin,
glace lait frais

Lexcepﬁonéme

Des viandes
etvins
d’exceptions

Suggestion de lieu

TABLE d’HOTES

VINS (1 bouteille pour 3)

Crozes blc AOC Famille Belle
Anjou rouge AOC Le Fief Noir
EAUX Filtrées

Plate & Pétillante a discrétion

CAFE (1/pers.)

88E€ TTC par pers. —

IDEAL POUR

s . . . . . U 11111
Célébrer un événement exceptionnel, faire plaisir ou se faire plaisir ! |* |__:-

Fa

Nos plats et vins évoluent en fonction des saisons et sont susceptibles de changer - Nos formules sont évolutives sur demande

L



RODEO & CIE...

GRIGNOTAGES (format apéritif)
Planches de charcuteries du Tarn
Pains a lail

Houmous de saison

Frites fermiéres et sauces maison

La jarre de mousse au chocolat de
Mamie T.

VINS (1 bouteille pour 3)

Rouge - IGP Bouches du Rhéne
Merlot

Blanc - IGP Pays d’OC
Chardonnay

Lowboyquéme™

Suggestion de lieu

En selle,

-

au BAR SPEAKEASY

(avec rodéo mécanique)

BIERES ARTISANALES
(1 bouteille/personne)

Deck & Donohue [33cl]

EAUX Filtrées
Plates & Pétillantes a discrétion

32E TTC par pers.
IDEAL POUR

Un anniversaire, un pot de départ, un afterwork, un team-building...

ambiance cowboy garantie!

3 CONSOMMATIONS / pers.

Au choix, parmi

Biére Artisanale Deck & Donohue
(33cl) - Blonde / IPA

ou

AOC Bordeaux rouge (verre)
ou

AQOC Pacherenc, Le Blanc Brumont

(verre)
ou

Mixed Drink

(whisky coca, gin tonic etc..)

24€ TTC par pers.
IDEAL POUR

Un apéro ou un apres diner festif!

Linquétrem

Levons nos verres,
- On savoure !

au BAR SPEAKEASY

(avec rodéo mécanique)

Nos plats et vins évoluent en fonction des saisons et sont susceptibles de changer - Nos formules sont évolutives sur demande



POUR RESERVER

Dites nous tout ! _

VOIre NOM oo Votre téléphone @ .....ccccoeevveninnen, Votre mail @ ooovvvieiiiiiiiiee,
Date de 'évenement @ ....ccoovvevieiieicennne. Nombre de PersonnNes : .....ccccvvveeveeeieecieecie e
Heure d’arrivée : .......... PtITE(S) AT NTION(S) 2 & ettt
Choix du moment Préfé de lieu*
reference ae Leu
O Lillgrem Express (37€TTCY) O Linquétrem (24ETTC*) O Aurez-de chaussée (O Au sous-sol (bar et rodéo)
(40 personnes maximum) (format « cocktail » uniquement)
O Lillgrem Express 2 (32€TTC*) () Lowboyquéme (326TTC¥) O Salle panoramas (O Au sous-sol (table d’hotes)
(30 personnes maximum) (repas assis 10-12 maximum)
O Lillgrem (49€TTCY) O Lartagepem (57ETTC)
*Selon disponibilité

Lexceptioneme (88ETTC* .
. O P ( ) Autres demandes (un petit plus?) :
*Prix par personne

Derniere ligne droite, renvoyez-nous sans tarder :
v' Ce formulaire de réservation signé et rempli
v Un acompte de 50% de ['offre choisie
v Les CGV signees

= Tout supplément devra étre réglé sur place le jour de la prestation.
* Encas d’annulation, si celle-ci intervient dans un délais inférieur a 48h avant la date prévue de votre réservation,
nous facturons 'acompte a titre d’indemnité forfaitaire.
» e nombre définitif de personnes devra étre confirmé au plus tard 48h a I'avance. Celui-ci sera retenu comme base de facturation.

Date et signature, precedees de la mention « lu et approuve »

Un autographe
- |
S SVP !

LOMBEM



